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CARTE DU MIDI - de n%ardi a vendredi

. . . / .
Pour des raisons d’organisation, notre établissement ferme ses
portes au plus tard au dejeuner a 14h30. Nous remercions d’en tenir compre.

ENTREES A PARTAGER (Az2PERS)

Saumon gravlax maison, déclinaison de betteraves de
Nouvelle-Aquitaine, creme d’Isigny, pignons de pin,
huile d’agrumes, gaufre de pommes de terre 24

Boutons d’artichaut frits, sauce gribiche, parmesan rape,
condiment anchois, shiso 24

Planche de jambon cru et sélection de saucissons artisanaux 26

ENTREES

Soupe a 'oignon longuement confit,fond de volaille,
pain de campagne, comté affiné, oignons frits 14

Poireau pressé fondant, yaourt grec fume et citronné, sauce
vierge aux herbes, noisettes torréfiees, tuile de parmesan,
perles de yuzu 14

PLATS

Supréme de poulet fermier cuit a basse temperature, oignons

farcis a la fregola sarde, crémeux de brocolis, haricots verts,
sauce Albufera au foie gras 24

. . / .
Tous nos PTLX sont CXPVHT!CS en euros toutes rtaxes COﬂ'lpl'lSCS

Lieu jaune nacré, purée de petits pois, salade de petits pois et
f]éves de saison au balsamique blanc, asperges vertes,
micro-pousses, sauce a loseille maison 24

DESSERTS

Pavlova au sarrasin, crémeux citron yuzu, citron jaune confit,
creme legére au praliné sarrasin, gel yuzu-menthe 11

Chutney de mangue safrané, chantill[y mascarpone a la noix de
coco, tuile au fruit de la passion, sable breton, huile de vanille 11

Eclair pistache et cerise Amarena, disques chocolat framboise,
ganache et croustillant Eistache, praliné pistache et
confit de cerise noire a partager az personnes 20

Le Cafe ou The Gourmer 14



