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Dimanche 4 juin, les responsables du Domaine du Bugatel célébreront leur 

première année d’ouverture, après que le lieu a été frappé par un incendie 

criminel fin 2018. « Pour l’instant, nous ne sommes pas encore ouverts les 

dimanches, mais ce jour-là le restaurant le sera pour célébrer la Fête des 

mères et ce premier anniversaire », indiquent Alina et Philippe Dus. « On 

continue d’apprendre un métier, on fait de notre mieux pour que ce lieu vive 

et enchante les gens. On a plein de projets en tête », soulignent les 

responsables. Qui évoquent une envie commune « d’aller vers encore plus 

de qualité. On travaille avec un maximum de produits du terroir, en restant 

ouverts au monde entier. Que ce soit pour la cuisine, la cave. » 

http://www.sudouest.fr/


Atypique 

Les maîtres mots du couple et des équipes : générosité, humilité et 

authenticité. « On imagine des moments de rencontres, de découvertes 

culinaires et de partages autour de plats anciens. Ici, on est une terre 

d’accueil, riche de cultures. Il faut le mettre en avant », commente Philippe 

Dus, heureux d’être resté « dans ce jardin d’Eden qu’est le Lot-et-Garonne. 

Aujourd’hui encore, le lieu continue de s’étoffer, avec ses chambres d’hôte, 

ses gîtes et appartements, son coin balnéo, sa rhumerie… » On veut être 

un lieu où les gens s’émerveillent et sont heureux. On espère accueillir de 

plus en plus de mariages et d’événements dans un endroit atypique en 

bordure du Lot. « Les propriétaires imaginent exploiter davantage les 

attraits de la rivière » et faire entrer la musique ici. 

Pour Alina, « l’année est passée très vite. Mais on sait mieux vers quoi on 

veut aller. On a envie aussi que les gens puissent privatiser les lieux, et 

proposer des packages pour qu’ils puissent profiter pleinement de cet 

endroit magique. Moi j’y suis restée au départ par amour pour Philippe, et 

parce que j’ai grandi au bord du Danube. Le Lot me rappelle un peu ça. Et 

j’ai envie de le partager. Pour cela, il faut que nos équipes s’étoffent encore 

et qu’elles aient les mêmes envies que nous. Il faut arriver aussi à fidéliser 

les gens et en attirer d’autres. » 

Contact : 05 53 71 37 12. 

Les amateurs de vins, whisky, champagnes, peuvent venir choisir eux-

mêmes leurs bouteilles à la cave. 
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